Cookies Vegan école
	Les ingrédients
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Pour 20 cookies
220g de farine 
4 c à c de maïzena

1 c à c de bicarbonate 
2 pincées de sel

150g de beurre végétal 
75 g de sucre brun
75g de sucre blanc 
90g de pépites de chocolat 
	Le matériel
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1 saladier
1 balance de cuisine

1 couteau, 1 cuillère

1 four

1 plaque de cuisson

Du papier sulfurisé


	La préparation
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1. Dans un saladier, mélanger la farine, la maizena, le bicarbonate et la fleur de sel
	[image: image21.jpg]




 INCLUDEPICTURE "/var/folders/sj/rfl2qlg56jz7ww8n9xm5qnfr0000gn/T/com.microsoft.Word/WebArchiveCopyPasteTempFiles/9k=" \* MERGEFORMATINET [image: image22.jpg]




 INCLUDEPICTURE "https://www.carrefour.fr/media/540x540/Photosite/PGC/EPICERIE/3174660084612_PHOTOSITE_20191108_163503_0.jpg?placeholder=1" \* MERGEFORMATINET [image: image23.jpg]‘%Beghin '
. Say

o
N

pSucre !



[image: image24.jpg]


[image: image25.jpg]



2. Ajouter le beurre végétal, les sucres
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3. Mélanger les deux préparations et ajouter les pépites de chocolat
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4. Faire des boules, cuire 10/12 minutes à 180 °C


