CAKE AUX AMANDES (pour 1 cake)
	Les ingrédients
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3 œufs      ½ sachet    150g de farine    100g de beurre 
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           120g de sucre         100g de poudre d’amande
                                                 + amandes effilées


	Le matériel   
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un verre doseur             saladiers
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cuillères en bois   fouets          bols
                                                                                                         moules 


	La préparation
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1. Fouettez les œufs et le sucre jusqu’à ce que le mélange blanchisse. 
	              
                         

2. Ajoutez le beurre fondu puis la poudre d’amandes. 


	3. Incorporez la farine puis la levure. Mélangez bien.
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	4. Versez dans un moule à cake beurré et fariné. Saupoudrez d’amandes effilées. 

	[image: image9.jpg]



5. Enfournez pour 40 minutes. Vérifiez la cuisson avec un couteau.
6. Laissez refroidir.




